
PASTA & SOUP
Spaghettini pastificio «Faella» all’arrabbiata su fonduta di Parmigiano
*A.F.G.I.

19.00 €

Tagliolini di pasta all’uovo fatti in casa con ragù d’astice e asparagi verdi
*A.B.C.D.I.N.

28.00 €

Tortelloni di rapa rossa, patate e ricotta al burro fuso, Graukäse, 
crumble di Pücia secca 
*A.C.G.I.

22.00 €

Gnocchi di patate fatti in casa, ragù di cervo, composta di mirtillo rosso
*A.C.F.G.I.N.

22.00 €

Panicia alla ladina con turtres agli spinaci 
*A.C.G.I.

18.00 €

MEAT & FISH
Prosciutto crudo Selezione Montali «Sant’Ilario» con gnocco fritto, 
giardiniera fatta in casa 
*A.C.F.I.N.

24.00 €

Piatto di salumi iberici selezione «Remedios Sanchez», formaggio Manchego,
acciughe del Cantabrico, pan con tomate 
*A.D.G.

35.00 €

Costoletta di vitello alla milanese con patate saltate,
composta di mirtillo rosso 
*A.C.F.G.

36.00 €

Costolette d’agnello “Lumina” della Nuova Zelanda, finferli trifolati,
polenta abbrustolita 
*I.N.

42.00 €

Filetto di manzo selezione “Oberto” alla senape antica, Rösti di patate,
involtino di fagiolini al bacon 
*A.G.I.L.N.

42.00 €

Pancetta cotta affumicata, pancia di speck, salsiccia di camoscio,
cetriolini e rafano 
*G.N.

23.00 €

Classica tartara di filetto di manzo Fassona con crostini di pane caldo
*A.C.D.F.L.N.

38.00 €

Insalata di seppie, acqua di pomodoro, patate, olive e olio al basilico 
*D.I.N.P.

24.00 €

Trancio di salmone norvegese, salsa Teriyaki, pak-choi al sesamo
*A.D.F.G.I.N.M.

34.00 €

La nostra Pizza Margherita 
*A.F.G.

18.00 €

La nostra Pizza Speck e Fontina 
*A.F.G.

20.00 €

La nostra Pizza Mediterranea con acciughe del Cantabrico, 
olive di Taggia e capperi di Pantelleria 
*A.D.F.G.

28.00 €

Patate fritte fatte in casa con ketchup alle mele 
*A.I.L.N.

12.00 €

SALARES Club sandwich con patate fritte fatte in casa 
*A.C .F.G.L.N.I.

30.00 €

PIZZA & CO

Pesca, mandorla e lampone: pesca sciroppata, mandorle e lamponi essiccati
*C.G.H. - GLUTEN FREE

15.00 €

Lemon tart al basilico: tartare di fragole, basilico, lemon curd e meringa 
*C.G.H. - GLUTEN FREE

12.00 €

Kaiserschmarrn, marmellata ai mirtilli rossi
*A.C.F.G.N. 
OPZIONE GLUTEN FREE + €2.00

15.00 €

Profiterole estivo: 3 craquelin al cacao ripieni di gelato
al cioccolato bianco, alla nocciola, al pistacchio serviti con cioccolato caldo 
*A.C.F.G.H.

15.00 €

Frittelle di mele, gelato variegato al caramello 
*A.C.F.G.N.

15.00 €

SWEETS

* Presenza di allergeni. Vedere tabella. 
Tutti i nostri piatti sono espressi, non sono possibili variazioni. 

Aperto dalle 12.00 
(ultimo ordine 13.30)



PASTA & SOUP
Spaghettini "Faella" with arrabbiata sauce, and Parmesan fondue
*A.F.G.I.

19.00 €

Homemade egg tagliolini with lobster ragout, and green asparagus
*A.B.C.D.I.N.

28.00 €

Beetroot Tortelloni with potatoes and ricotta, melted butter, Graukäse,
Pücia crumbs
*A.C.G.I.

22.00 €

Homemade potato gnocchi, venison ragout, cranberry compote
*A.C.F.G.I.N.

22.00 €

Ladin style Panicia served with spinach Turtres
*A.C.G.I.

18.00 €

MEAT & FISH
“Sant'Ilario” raw ham with fried potato gnocco, and homemade pickles
*A.C.F.I.N.

24.00 €

Selection of Iberian cold cuts "Remedios Sanchez", Manchego cheese,
Cantabrian anchovies, pan con tomate
*A.D.G.

35.00 €

Milanese style veal cutlet, sautéed potatoes, and cranberry jam 
*A.C.F.G.

36.00 €

New Zealand “Lumina” lamb chops, sautéed chanterelles, roasted polenta
*I.N.

42.00 €

Beef fillet "Oberto" selection with mustard sauce, potato Rösti,
French beans with bacon
*A.G.I.L.N.

42.00 €

Slow-smoked bacon, speck belly, chamois sausage, gherkins, horseradish
*G.N.

23.00 €

Classic Fassona beef fillet tartare with bread croutons
*A.C.D.F.L.N.

38.00 €

Cuttlefish salad, tomato water, potatoes, olives, and basil olive oil
*D.I.N.P.

24.00 €

Norwegian salmon slice, Teriyaki sauce, sesame pak-choi
*A.D.F.G.I.N.M.

34.00 €

Pizza Margherita
*A.F.G.

18.00 €

Pizza with speck and Fontina cheese
*A.F.G.

20.00 €

Our Mediterranean Pizza with Cantabrian anchovies, Taggia olives
and capers from Pantelleria 
*A.D.F.G.

28.00 €

Homemade French fries with apple ketchup
*A.I.L.N.

12.00 €

SALARES Club sandwich with homemade fries
*A.C .F.G.L.N.I.

30.00 €

PIZZA & CO

Peach, almond, raspberry: peach in syrup, almonds, and dried raspberries
 *C.G.H. - GLUTEN FREE

15.00 €

Basil Lemon Tart: Strawberry tartare, basil, lemon curd, and meringue
*C.G.H. - GLUTEN FREE

12.00 €

Kaiserschmarrn with raisin, and cranberry jam 
*A.C.F.G.N. 
GLUTEN FREE OPTION + €2.00

15.00 €

Summer profiterole: 3 cocoa craquelins filled with white chocolate, hazelnut,
and pistachio ice cream, served with warm chocolate sauce
*A.C.F.G.H.

15.00 €

Apple fritters, caramel gelato
*A.C.F.G.N.

15.00 €

SWEETS

*Allergen information by dish is contained in our allergen menu.
This is an express menu. No variations available.  

Open from 12.00 AM 
(last order 1.30 PM)
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